Coperto € 3,00

Le crudité di mare
Raw fish starter

Crudo direte (1-6)*
Raw fish starter
€38,00

Tartare di pesce (1-6)*
Raw fish tartare starter
€28,00

Ostriche “fine de clairen°3
Ousters
€4,00 cad.

Ostriche Gillardeau
Oister
€6,00 cad

I freddi di mare
Cold seafood starter

Acciughe del Cantabrico salate con burro e crostini(1)
Cantabrian anchovies salted with butter and croutons
€ 18,00

Carpaccio di polpo con insalata e carciofi (2)*
Octopus carpaccio with mixed salade and artichoRes
€18,00

Salmone selvaggio affumicato (1)
Smoked salmon
€ 24,00

Misto marinato con cipolla di Tropea e pomodorini (1-6)*
Marinated fish with Tropea onion and cherry tomatoes
€16,00

Antipasti caldi
Boiled seafood starter

Insalata di mare con verdurine (1-2-6-9-10)*
Seafood platter
€ 20,00

Rivisitazione del Cappon magro (1-2-4-6-9-10)*
Cappon magro
€23,00

Polpo rosticciato con crema di patate e lenticchie (2-4-10)*
Grilled octopus with potatoes
€ 20,00

Crema di ceci con gamberi, rossetti e carciofi croccanti (1-6)*
Pureed chickpeas with prawns, whitebaits and artichoRes
€ 25,00

Schiacciata di patate con gamberi e fagioli cannellini (6)*
Mashed potatoes with prawns and cannellini beans
€28,00

Aragosta alla Catalana Rg.0,350 (6-14)
Catalan lobster
€50,00

Rossetti a vapore con carciofi (1)
Whitebaits with artichokes
€22,00

Antipasti di terra

Battuta a coltello di manzo con scaglie di Parmigiano
Meat tartare with Grana Padano
€16,00

Battuta a coltello con tartufo bianco
Meat tartare with white trouffle
€50,00

Prosciutto di Parma con bufala
Parma ham with buffalo mazzarella
€ 14,00

Mozzarella di bufala con pomodori (3)

Buffalo’s mozzarella with tomatoes
€12,00

[nostro crudo di pesce é trattato a norma di legge mediante abbattimento del prodotto a -20° per 24 ore
Our raw fish is treated according to the law by slaughtering the product at -20 ° for 24 hours

*I prodotti sono abbattuti e congelati o surgelati
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