Coperto € 3,00

Le crudité di mare
Raw fish starter

Crudo direte (1-6)*
Raw fish starter
€38,00

Tartare di pesce (1-6)*
Raw fish tartare starter
€28,00

Ostriche “fine de clairen°3
Ousters
€4,00 cad.

Ostriche Gillardeau
Oister
€6,00 cad

I freddi di mare
Cold seafood starter

Acciughe del Cantabrico salate con burro e crostini(1)
Cantabrian anchovies salted with butter and croutons
€ 18,00

Carpaccio di polpo con insalata e carciofi (2)*
Octopus carpaccio with mixed salade and artichoRes
€18,00

Salmone selvaggio affumicato (1)
Smoked salmon
€ 24,00

Misto marinato con cipolla di Tropea e pomodorini (1-6)*
Marinated fish with Tropea onion and cherry tomatoes
€16,00

Antipasti caldi
Boiled seafood starter

Insalata di mare con verdurine (1-2-6-9-10)*
Seafood platter
€ 20,00

Rivisitazione del Cappon magro (1-2-4-6-9-10)*
Cappon magro
€23,00

Polpo rosticciato con crema di patate e lenticchie (2-4-10)*
Grilled octopus with potatoes
€ 20,00

Crema di ceci con gamberi, rossetti e carciofi croccanti (1-6)*
Pureed chickpeas with prawns, whitebaits and artichoRes
€ 25,00

Schiacciata di patate con gamberi e fagioli cannellini (6)*
Mashed potatoes with prawns and cannellini beans
€28,00

Aragosta alla Catalana Rg.0,350 (6-14)
Catalan lobster
€50,00

Rossetti a vapore con carciofi (1)
Whitebaits with artichokes
€22,00

Antipasti di terra

Battuta a coltello di manzo con scaglie di Parmigiano
Meat tartare with Grana Padano
€16,00

Battuta a coltello con tartufo bianco
Meat tartare with white trouffle
€50,00

Prosciutto di Parma con bufala
Parma ham with buffalo mazzarella
€ 14,00

Mozzarella di bufala con pomodori (3)

Buffalo’s mozzarella with tomatoes
€12,00

[nostro crudo di pesce é trattato a norma di legge mediante abbattimento del prodotto a -20° per 24 ore
Our raw fish is treated according to the law by slaughtering the product at -20 ° for 24 hours

*I prodotti sono abbattuti e congelati o surgelati



Primi piatti
Our pasta

Linguine “Setaro”all’aragosta (4-6)*
(min per 2 persone)
Linguine with spiny lobster (min.2 guests)
€25,00"

Spaghetti ‘Setaro”con vongole e bottarga di muggine (1-2-4)
Spaghetti with clams and bottarga
€20,00

Paccheri ‘Setaro”con gallinella sfilettata e pomodoro fresco (1-4-6)* #

Paccheri Setaro with gurnard (Rind of fish) and fresh tomato
€20,00

Pappardelle con sugo d’astice (4-6-9)*
Pappardelle with lobster
€20,00

Pappardelle con scampi e carciofi (4-6-9)*
(min. per 2 persone)
Pappardelle with scampi and artichoRes
€20,00

Fettuccine al basilico con triglie e pomodoro fresco (1-4-6-9)* #
(min. per 2 persone)
Basilic fettuccine with red mullet and fresh tomato
€ 20,00

Ravioli di bianco di mare con scampi e pomodoro fresco (1-3-4-6-9)*
Sea bass ravioli with scampi and fresh tomato
€20,00

Risotto carnaroli del pescatore(2-6)*
(min.per 2 persone)
Seafood risotto (min.2 guests)
€ 20,00

Sapori figuri
Flavours of Liguria

Minestrone alla genovese (3-4-9-14)
Genoese minestrone (seasoned with pesto)
€ 14,00

Ravioli i basilico con pomodoro fresco (3-4-5-9)
Basilic ravioli with fresh tomato
€16,00

Ravioli di carne con il ragii (4-9-14)
Bolognese ravioli sauce
€ 16,00

Lasagne o trofie o trenette al pesto (3-4-5-9)
Lasagne or trofie or trenette with pesto
€16,00

Pansoti con crema di noci (3-4-5-9)#
Pansoti with walnuts cream sauce
€16,00

Piatti stagionali
Seasonal dishes

Taglierini con tartufo bianco
Taglierini with white truffle
€45,00

Tortelli i polenta e fontina con tartufo bianco (3-4-9)
(min.per 2 persone)
Tortelli stuffed polenta and fontina with white truffle
€45,00

# piatti con peperoncino
* prodotti abbattuti da noi
Tutti i primi piatti sono consigliabili per 2 persone

# spicy dishes

*frozen products from us
Al main corse are recommended for 2 guests



Insalata mista
Mix salade
€ 5,00

Patate fritte
French fried potatoes
€5,00

Piatti di carne
Our meats

Tagliata di filetto con rucola
Beef fillet cut with rucola
€22,00

Filetto di manzo al taleggio (3)
Fillet of beaf with taleggio chees
€25,00

Scaloppine di vitello (vino bianco o limone) (3)
Escalopes (white wine or lemon)
€18,00

Milanese col manico con patate fritte (4-9)
Breaded cutlet with fried potatoes
€22,00

Vitello all'uccelletto con carciofi (4)
Sliced veal sauté with artichokes

€25,00
Contorni
Side dish
Verdure grigliate Broccoli saltati
Grilled vegetables Souteed broccoli with garlic, oil and chilli
€8,00 € 6,00
Insalata di carciofi con Grana Padano Cime di rapa saltate
Artichokes salade with Grana Padano Like turnip sauteed with garlic, oil and chilli
€9,00 € 6,00

REGOLAMENTO COMUNITARIO 1169/2011/VE

SE SOFFRI DI ALLERGIE OD INTOLLERANZE ALIMENTARI SEGNALALO AL NOSTRO PERSONALE
CHE SAPRA’ METTERTI IN CONDIZIONE DI EVITARE I GENER] CHE CONTENGONO PRODOTTI A1 QUALI

SEIALLERGICO
LEGGENDA
1- PESCI 2- MOLLUSCHI
3— LATTICINT 4- GLUTINE
5— FRUTTA A GUSCIO 6- CROSTACEI
7— ARACHIDI 8— LUPINT
9- VoA 10~ ANTDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
11- S0IA 12— SESAMO
13- SENAPE 14- SEDANO

Accanto ad ogni piatto é segnato,col numero corrispondente, ['allergene contenuto



Piatti di pesce
Our fish

Frittura del golfo (1-2-4-6-7-10)*
Mixed fried fish
€22,00

Filetto di branzino alla ligure (1-4)
Ligurian’s style seabass filet
€30,00

Pescato del giorno alla ligure o al sale (1-4)
Today’s catch with potatoes and olives or in salt crust
€ 10,00 all’etto

Grighata mista (1-2-6-10)*
Mixed grilled fish
€ 35,00*

@esce spada alla ligure (1-4)
Swordfish with tomato and olives
€ 25,00

Scottata di tonno con pistacchi e cipolle caramellate (1-5)

Grilled tuna with pistachios and caramelized onion
€23,00

Pescatrice con carciofi (1-4)
Angler-fish with artichokes
€ 30,00

La nostra zuppa di pesce senza lische (1-2-6-10)* #
Our soup with fish
€30,00

Spiedino di pesce gratinato
(pescatrice,totani e gamberi) (1-2-4-6-10)*
Gratinated fish skewer (monKkfish squid and shrimp)
€23,00

Moscardini affogati (2-10)* #
Braised very small octopus
€23,00

Sapori liguri
Flavours of Liguria

Stoccafisso di Lofoten IGP accomodato (1-4)#
Stewed salt cod of Lofoten IGP
€16,00

Stoccafisso di Lofoten IGP in insalata (1)
Salad salt cod of Lofoten IGP
€ 16,00

Acciughe impanate (1-4-9)
Breaded and fried anchovies
€14,00

Il nostro pescato, nel limite del possibile,non é allevato
Our fish, as far as possible, is not bred but wild

*1 prodotti sono abbattuti e congelati o surgelati
*The products are shot down and frozen

# piatti con peperoncino
#spicy dishes
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