Primi piatti
Our pasta

Linguine “Setaro”all’aragosta (4-6)*
(min per 2 persone)
Linguine with spiny lobster (min.2 guests)
€25,00"

Spaghetti ‘Setaro”con vongole e bottarga di muggine (1-2-4)
Spaghetti with clams and bottarga
€20,00

Paccheri ‘Setaro”con gallinella sfilettata e pomodoro fresco (1-4-6)* #

Paccheri Setaro with gurnard (Rind of fish) and fresh tomato
€20,00

Pappardelle con sugo d’astice (4-6-9)*
Pappardelle with lobster
€20,00

Pappardelle con scampi e carciofi (4-6-9)*
(min. per 2 persone)
Pappardelle with scampi and artichoRes
€20,00

Fettuccine al basilico con triglie e pomodoro fresco (1-4-6-9)* #
(min. per 2 persone)
Basilic fettuccine with red mullet and fresh tomato
€ 20,00

Ravioli di bianco di mare con scampi e pomodoro fresco (1-3-4-6-9)*
Sea bass ravioli with scampi and fresh tomato
€20,00

Risotto carnaroli del pescatore(2-6)*
(min.per 2 persone)
Seafood risotto (min.2 guests)
€ 20,00

Sapori figuri
Flavours of Liguria

Minestrone alla genovese (3-4-9-14)
Genoese minestrone (seasoned with pesto)
€ 14,00

Ravioli i basilico con pomodoro fresco (3-4-5-9)
Basilic ravioli with fresh tomato
€16,00

Ravioli di carne con il ragii (4-9-14)
Bolognese ravioli sauce
€ 16,00

Lasagne o trofie o trenette al pesto (3-4-5-9)
Lasagne or trofie or trenette with pesto
€16,00

Pansoti con crema di noci (3-4-5-9)#
Pansoti with walnuts cream sauce
€16,00

Piatti stagionali
Seasonal dishes

Taglierini con tartufo bianco
Taglierini with white truffle
€45,00

Tortelli i polenta e fontina con tartufo bianco (3-4-9)
(min.per 2 persone)
Tortelli stuffed polenta and fontina with white truffle
€45,00

# piatti con peperoncino
* prodotti abbattuti da noi
Tutti i primi piatti sono consigliabili per 2 persone

# spicy dishes

*frozen products from us
Al main corse are recommended for 2 guests
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